
      

出
前
に
袋
詰
め
。鮮
度
が
失
わ
れ
な
い
よ

う
に
組
合
員
の
も
と
へ
届
け
ら
れ
ま
す
。

 「
こ
う
し
た
流
通
は
、生
産
者
と
食
べ
る
人

が
つ
な
が
る
パ
ル
シ
ス
テ
ム
だ
か
ら
で
き

る
こ
と
。養
殖
池
の
ほ
と
り
で
殻
付
き
で

食
べ
る
味
が
最
高
で
す
が
、『
エ
コ
シ
ュ
リ

ン
プ
』は
産
地
の
味
そ
の
も
の
。え
び
本
来

の
甘
み
や
う
ま
み
、
プ
リ
ッ
と
し
た
食
感

を
味
わ
っ
て
く
だ
さ
い
」

自
然
に
近
い
環
境
で
、

大
き
く
た
く
ま
し
く
育
っ
た
え
び

 

『
エ
コ
シ
ュ
リ
ン
プ
』が
育
ま
れ
る
の
は
、

イ
ン
ド
ネ
シ
ア
伝
統
の
広
大
な
養
殖
池
。

一
般
的
な
コ
ン
ク
リ
ー
ト
の
養
殖
場
と

は
違
い
、
稚
え
び
は
池
に
自
然
に
棲
息
す

る
生
き
も
の
を
食
べ
て
育
つ
た
め
、
人
が

エ
サ
を
与
え
る
必
要
は
あ
り
ま
せ
ん
。「
先

祖
代
々
3
0
0
年
以
上
続
く
池
も
あ
り
ま

す
。自
然
に
近
い
環
境
で
、
じ
っ
く
り
と

育
つ
の
で
、
活
力
が
あ
り
、
大
き
く
身
の

し
っ
か
り
し
た
え
び
が
育
つ
ん
で
す
。昔

な
が
ら
の
カ
ゴ
や
人
の
手
で
収
獲
す
る

こ
と
も
あ
る
な
ど
、
効
率
は
わ
る
い
で
す

が
、
こ
れ
が
イ
ン
ド
ネ
シ
ア
の
伝
統
的
な

仕
事
の
や
り
方
。何
百
年
も
ず
っ
と
続
け
ら

れ
る
持
続
的
な
方
法
な
ん
で
す
」。

え
び
本
来
の
甘
み
や
う
ま
み
、

食
べ
比
べ
れ
ば
違
い
は
歴
然

 

「
日
本
は
世
界
有
数
の
え
び
消
費
国
。し

か
し
、
え
び
が
ど
の
よ
う
に
育
て
ら
れ
て

い
る
の
か
、
ま
し
て
や
流
通
過
程
で
添
加

物
が
使
わ
れ
て
い
る
こ
と
は
、
ほ
と
ん
ど

知
ら
れ
て
い
ま
せ
ん
」と
話
す
の
は
、
現
地

法
人
の
A
T
I
N
A
社
と
と
も
に
『
エ
コ

シ
ュ
リ
ン
プ
』の
輸
入
を
担
当
す
る
オ
ル

タ
ー
・
ト
レ
ー
ド
・
ジ
ャ
パ
ン（
A
T
J
社
）

の
若
井
俊
宏
さ
ん
で
す
。

 

「
一
般
的
に
、
え
び
は
現
地
で
ブ
ロ
ッ
ク

状
に
凍
結
し
て
長
期
保
管
さ
れ
ま
す
。そ

れ
を
日
本
で
解
凍
後
に
パ
ッ
ク
詰
め
を
し

て
、
再
凍
結
し
て
販
売
さ
れ
る
こ
と
が
多

い
の
で
す
が
、
解
凍
す
る
際
に
え
び
の
う

ま
み
が
流
れ
出
し
、
食
感
も
悪
く
な
っ
て

し
ま
い
ま
す
。そ
の
た
め
、保
水
剤
で
水
を

含
ま
せ
て
食
感
を
人
工
的
に
作
っ
た
り
、

必
要
に
応
じ
調
味
料
で
う
ま
み
を
補
っ
た

り
し
て
い
る
の
で
す
」。

　

一
方
、『
エ
コ
シ
ュ
リ
ン
プ
』は
保
水
剤

等
を
い
っ
さ
い
使
い
ま
せ
ん
。そ
の
代
わ

り
に
追
求
し
て
い
る
の
が
鮮
度
で
す
。え

び
は
収
獲
後
、
で
き
る
だ
け
早
く
氷
漬
け

に
し
A
T
I
N
A
社
の
直
営
工
場
へ
運
び

ま
す
。工
場
で
1
回
の
み
バ
ラ
凍
結
し
、輸

エコシュリンプの生産者

撮影：山本宗補

エコシュリンプ特大
5～8尾200g 1,080円(税込1,166円)

産直提携
水産品

コトコト

きなり

wえ

j

インドネシアで粗放養殖された特大ブラックタイガー。殻
つきこその味わい。長さ11～13cm。

エコシュリンプＬ
7～10尾200g 998円(税込1,078円)

産直提携
水産品

コトコト

きなり

wえ

j

インドネシアで粗放養殖されたブラックタイガー。殻付き
ならではの味わい。長さは約9cm。

プリッ！

もともとは、バンデンと呼ばれる魚の
養殖のために始まったといわれる養
殖池。今でもえびといっしょに養殖さ
れています。

自然さながら。伝統の養殖池

産地で1回のみ凍結

〈えびのトマト煮〉

同じえびでも、
大違いさ！

産地data

オルター・トレード・
インドネシア
（ATINA社）

パルシステムも合同出資する（株）
オルター・トレード・ジャパンの現
地法人。生産者と密に連絡を取り
合い、原料の買い付けから加工ま
でを一貫体制で行っています。

スラウェシ島南部

ジャワ島東部
ATINA社

インドネシア

『エコシュリンプ』の産地
（　　 のエリア）

収獲してすぐ、氷で活けしめ

一般では収獲後、増量のために数日間水に浸け
てから出荷されることも。エコシュリンプはすぐ
に氷漬けにするため、鮮度が圧倒的に違います。

産地で1回のみバラ凍結。保水剤なども使わな
いエコシュリンプは、解凍、再凍結を繰り返して
流通することもある一般のえびと違い、うまみ
が逃げず、食感も保たれます。

翌日までに工場へ！

だから

プリッと
新鮮！

名称 無頭えび

原材料名 えび
（ブラックタイガー・養殖）

エコシュリンプ

名称 尾付むきえび

原材料名
えび、リン酸塩、
亜硫酸塩、
調味料

市販品の例

そのまま
えびだけ！

食感をよくする
保水剤

色をよく見せる
黒変防止剤

化学調味料
うまみを補う

エコシュリンプでは使いません！

ほ
か
に
も
国
際
産
直
の

バ
ナ
ナ
や
チ
ョ
コ
を
掲
載
。

動
画
を
見
て
プ
レ
ゼ
ン
ト

キ
ャ
ン
ペ
ー
ン
も
！

4ページへ

《オルター・トレード・
ジャパン》bインド
ネシア

《オルター・トレード・
ジャパン》bインド
ネシア

�●オルター・トレード・インドネシア�（ATINA社）

『エコシュリンプ』はインドネシア伝統の養殖方法で、
自然環境のなかでたくましく、大きく育てられたブラックタイガー。
鮮度にこだわり、添加物を使わず、ほんものの味を届けています。

『
エ
コ
・
バ
ナ
ナ

（
バ
ラ
ン
ゴ
ン
）』

ほ
かp4『

コ
ア
・
フ
ー
ド

地
鶏
し
ゃ
も
』

（
北
浦
し
ゃ
も
農
場
／

茨
城
県
）ほ
か

p2 『
コ
ア・フ
ー
ド
牛
肉
』

（
ノ
ー
ザ
ン
び
～
ふ
産
直

協
議
会
コ
ア・フ
ー
ド
部

会
／
北
海
道
）

p3

制作：パルシステム連合会／（株）ジーピーエス／（株）パル・ミート

産 地 と 食 卓 と 、未 来 を つ な げ る 。

2017年1月3回（C週）

※カタログにより注文番号が
　異なりますのでご注意ください。

「すすき産直牛と菜種油
の関係

を探ろう」ツアー（福岡県
）

詳しくはP3へ！

パルシステムの『産直四原則』 ❶生産者・産地が明らかであること　❷生産方法や出荷基準が明らかで生産の履歴がわかること　
❸環境保全型・資源循環型農業を目指していること　❹生産者と組合員相互の交流ができること http://sanchoku.pal-system.co.jp/パルシステム　産直

パルシステムの産直やツアーの情報はこちら！



品のある甘みと
ほどよい粘り！

豊かな甘みで

食感シャキシャキ

卵本来の自然な味わいです！
�しゃも本来

の

うまみと歯
ごたえ！

「コア・フード」はパルシステムのトップブランド。農薬・肥料の制限、家畜の
飼料など、厳しい条件を守って生産されています。食品本来の味わい深さ
を実感できるのも大きな特徴。ぜひ一度、「コア・フード」づくしの献立を
作ってみてください。たとえば親子丼。やさしい卵の風味と香りのいいご
飯は相性もぴったり。コクのある鶏肉と甘い玉ねぎが加わって、おいしさ
も倍増です。

コア・フード平飼いたまご
6個(MS～LL) 288円(税込311円)

コトコト

きなり

s15日k

地面を走り回る健康な鶏から産まれた卵。遺伝子組換
え飼料は不使用（未利用資源を除く）。

コア・フード
地鶏しゃもモモ肉切身

160g 668円(税込721円)

コトコト

きなり

418円/100g
j

味わい深い地鶏しゃものモモ肉をひと口サイズにカットし
ました。親子丼や煮物などにも。

コア・フード玉ねぎ
1kg 298円(税込322円)

コトコト

きなり

きたみらい（北海道）・置戸モグラ会（北海道）

有機栽培または転換期間中有機栽培。
コア・フード
大潟村あきたこまち（無洗米）
2kg 1,244円(税込1,344円)

コトコト

きなり

大潟村産地会議より。化学合成農薬・化学肥料（※）
を使わず栽培。おかずを選ばない米。※有機JAS認証
の使用可能資材を除く

�おかずを引き立てる米なんです！
八郎潟の干拓によって誕生した大潟村は、ミネラルが豊富
な肥沃な土地です。ぼくらは、米ぬかや大豆かすなど農業の
副産物も利用して、健康な土づくりに取り組んでいます。『大
潟村あきたこまち』は、特有のモチモチ感と香りのよさが特
徴。主張しすぎないで、ほかの食材を引き立てるところも魅
力なんです。親子丼にはぴったりですよ。

コア・フード大潟村あきたこまち

成熟するまでじっくり育てます！
うちの鶏舎では、通常の養鶏場の半分程度の密度でしゃも
を飼っています。飼育期間はブロイラーの約２倍の80日以
上。成熟するまで、のびのび、じっくり育てた鶏だからこそ、
しゃも本来のうまみや弾力のある歯ごたえが生まれるんで
すよ。地鶏しゃもは、食感のよさとコクのある味わいが特徴。
親子丼にもばっちり合いますよ。

コア・フード地鶏しゃも

北
浦
し
ゃ
も
農
場（
茨
城
県
）の

生
産
者・下し
も
こ
う
べ

河
辺
昭
二
さ
ん

昔ながらの風味やコクです！
平飼いで飼っている鶏は、元気に運動したり、床に敷いたも
みがらに体をうずめて気持ちよさそうにしたり、見ている自
分もほっこりするんです。産んでくれる卵は、昔ながらの自
然な風味やコクを味わってもらえると思います。世界的に希
少な非遺伝子組換えの飼料を鶏に与えることができるの
は、組合員さんの利用のおかげと感謝しています。

コア・フード平飼いたまご

旭
鶏
園（
千
葉
県
）の
生
産
者

熱
田
英
和
さ
ん

大
潟
村
産
直
会

オ
ー
リ
ア
21（
秋
田
県
）の

生
産
者・工
藤
猛
さ
ん

※きざみねぎは
『コア・フードねぎ』を

使っています。

ギルド・トキワ・やさと・
伊豆・フレンズ・白州・

旭・森と水・黒富士・旭鶏園

コア・フード玉ねぎ

置
戸
モ
グ
ラ
会（
北
海
道
）の

生
産
者・伊
藤
徳
幸
さ
ん

コクが自慢の有機玉ねぎ！
よく肥えた土でじっくり育った玉ねぎは食味が違います。甘
み豊かで、辛みやえぐみの少ない素直な味。食感もシャキシャ
キ。加熱すると甘みが増し、コクも出るので、親子丼にもたっぷ
りどうぞ。栽培で大変なのは除草だね。除草剤を使わないぶ
ん、長い時間をかけて手で草とりしているから。収穫前の台風
の影響で汚れもありますが、味わいにそん色はありません。

飼料はすべて非遺伝子組換え
（未利用資源を除く）。

光と風が入る鶏舎で平飼い。

平飼いたまご

青果

有機農産物、またはそれに準じた農産物。化
学合成農薬、化学肥料は不使用（有機JAS認
証での使用可能資材を除く）。

米

コア・フードのポイント
飼料はすべて非遺伝子組換え。
全期間、飼料に抗生物質は不
使用。

地鶏しゃも

コア・フードのポイント

コア・フードのポイント

な一品 食卓にを

《セントラルフード》b茨城



健
康
に
育
て
た
牛
の
お
い
し
さ

国
産
飼
料
だ
け
で
育
て
た
牛
を
、
予
約

登
録
で
利
用
す
る
『
コ
ア･

フ
ー
ド
牛
肉

セ
ッ
ト
』。生
産
者
の
ひ
と
り
、
多
田
牧
場

（
北
海
道
）の
多
田
章あ

き
お生

さ
ん
は
、
約
20
年

前
に
畜
産
の
世
界
に
入
る
前
、
獣
医
師
と

し
て
釧
路
市
動
植
物
園
で
働
い
て
き
た
、

ユ
ニ
ー
ク
な
経
歴
の
持
ち
主
。父
か
ら
牧

場
を
継
い
だ
の
も
、
納
得
の
い
く
健
康
な

牛
の
生
産
を
め
ざ
し
た
か
ら
で
し
た
。

『
コ
ア
・
フ
ー
ド
牛
肉
』の
産
地
で
は
牛
を

広
い
牧
場
で
放
牧
し
、
北
海
道
の
気
候
に

合
っ
た
牧
草
な
ど
国
産
飼
料
で
飼
育
し
て

い
ま
す
。効
率
よ
く
牛
を
肥
育
す
る
た
め

一
般
的
に
は
輸
入
穀
物
も
与
え
ま
す
が
、

『
コ
ア
・
フ
ー
ド
牛
肉
』産
地
で
は
、
牛
本
来

の
食
べ
物
の
牧
草
な
ど
粗
飼
料
が
主
体
。

「
ぼ
く
は
病
気
の
動
物
を
た
く
さ
ん
見
て

き
た
か
ら
、
自
分
の
牧
場
で
は
牛
を
健
康

に
育
て
た
い
。自
分
の
家
族
に
も
、こ
れ
な

ら
間
違
い
な
い
っ
て
言
え
る
牛
肉
を
提
供

し
た
い
と
思
っ
て
い
ま
す
。ホ
ル
モ
ン
剤

で
太
ら
せ
た
牛
と
か
で
は
な
く
て
ね
」

今
回
の
お
試
し
セ
ッ
ト
で
、
ぜ
ひ
そ
の

魅
力
を
実
感
し
て
み
て
く
だ
さ
い
。

�●�『コア・フード牛肉』／ノーザンび～ふ
�����産直協議会コア・フード部会（北海道）

多田牧場の生産者・多田章生さんと娘の菜穂美さん

牛肉も
「コア・フード」

おいしさの基本は
牛を健康に育てること！

商品のお届けは翌々週[1月23日(月)～27日(金)]となります。注文個数の制限はありませんが、注文数が限定数を超えた場合は抽選と
なります。抽選結果は1月3回のお届け情報でご案内し、お届け時の利用代金に反映します。

コア・フード牛肉お試しセットＢ
440g 1,980円(税込2,138円)

コトコト

きなり

450円/100gk

予約登録品「コア・フード牛肉」のバラ・カタすきやき用
190gと切落し250gのお試しセット。

コア・フード牛肉お試しセットＡ
430g 1,980円(税込2,138円)

コトコト

きなり

461円/100gk

予約登録品「コア・フード牛肉」のロースステーキ2枚
180gとひき肉250gのお試しセット。

バラ・カタすきやき用（牛脂付）190g
qお届け日含む4日間

ロースステーキ（牛脂付）２枚180g
qお届け日含む4日間

切落し250g
qお届け日含む3日間

ひき肉250g
qお届け翌日

数量限定
2000個

抽選
数量限定
1000個

抽選

Ｑ.セット内容は 
　 選べるの?
A.予約登録制度は、1頭
丸ごと買い支えるしくみで
す。さまざまな部位をバラ
ンスよくお届けするため、
セット内容を選ぶことはで
きません。a ～f のいずれ
かのセットからスタートし、
約半年間ですべてが届き
ます。

Ｑ.すでに登録して　
　いる場合は?
A.登録が自動更新されま
すので、今回新たに申し
込む必要はありません。
また、約半年ごとに利用
する数量の追加、お届け
週の変更・解約ができま
す。詳しくは、商品に同封
される「牛肉通信」をご覧
ください。

Ｑ.途中で解約は 
　できるの?
A.やむを得ない場合を除
き、ご利用中の途中解
約はお受けしておりませ
ん。外出などのご都合に
より商品の受け取りがで
きない場合は、お届けの
10日前までにご所属の
各センターまでご連絡くだ
さい。

A週お届け
※初回のお届けは4月4回

C週お届け
※初回のお届けは4月2回

jk
4週に1回
お届けします

上記の「注文番号」と「数量」を注文用紙にご記入ください。

2017年度コア・フード牛肉セット
各セット 1,980円（税込2,138円）

ご登録の締め切り3月3回まで
※インターネット注文の場合、注文番号記入の方法でお申し込みください。
※今回登録された方には、お届け開始のお知らせを、お届け情報に記載いたします（3月5回を予定）。
※応募が多い場合は、抽選などによりお届けできない場合があります。あらかじめご了承ください。

2017年度 コア・フード牛肉
 登録募集中!

aセット 420g
ロースステーキ（牛脂付）
２枚180g
qお届け日含む4日間

ひき肉
240g
qお届け翌日

cセット 400g
手切り焼肉用
160g
qお届け日含む4日間

ひき肉
240g
qお届け翌日

eセット 440g
モモブロック
200g
qお届け日含む4日間

ひき肉
240g
qお届け翌日

bセット 420g
ローススライス
200g
qお届け日含む4日間

切落し
220g
qお届け日含む3日間

dセット 460g
バラスライス
240g
qお届け日含む4日間

切落し
220g
qお届け日含む3日間

fセット 460g
焼肉用切落し
220g
qお届け日含む3日間

カレーシチュー用
240g
qお届け日含む3日間

〈セット内容〉 下記のa～ｆのセットいずれかよりスタートし、アルファベット順に約半年間で
すべて届きます。

工場では菜種油の圧搾を見学し、豊かな香りを楽しめます。(左上)
牛舎見学では牛とのふれあい体験も。（左下）
国産飼料にこだわって肉牛生産に励む薄（すすき）一郎さんの 
お話を聞き、赤身のうまみが濃厚な牛肉を味わいます。(右)

2017年1月3回（C週）
肉

※写真はすべてイメージです。

「すすき産直牛」の産地・すすき牧場と、「圧搾
一番しぼり菜種油」のメーカー・平田産業の所
在地は、ともに福岡県。牧場や工場の見学、マ
ヨネーズ作りや牛とのふれあい、地域の食材
を使ったハンバーガー作りといった盛りだくさ
んの体験を通して、資源循環をめざして連携
する両者の関係を探ってみませんか。

すすき牧場・平田産業（福岡県）産��地

2017年3月11日（土）～12日（日）
（羽田空港 8:45集合／18:40解散）

1泊2日

20名（最少催行人員15名）募集人数

協賛／すすき牧場・平田産業
旅行企画・実施／観光庁長官登録旅行業第939号 株式会社農協観光 首
都圏支店  東京都千代田区大手町1-3-1 JAビル 総合旅行業務取扱管理
者 正能 誠 JATA正会員 ボンド保証会員 旅行業公正取引協議会会員

詳しくは
Webへ！ http://sanchoku.pal-system.co.jp/

パルシステム　産直

申し込み・
資料請求は
コチラ！

（株）農協観光　コールセンター
受付時間／ 月～金 9：30～19：30 

土・日・祝日 10：00～18：00

0570-076-888

大　人
（12歳以上） 39,800円
子ども

（３歳以上12歳未満） 32,800円
幼　児
（2歳） 4,000円

旅行代金（税込）

2017年1月4日（水）～31日（火）受��付
※ご応募多数の場合は抽選となります。

おいしい牛肉の秘密は？

❶予約登録で一頭丸ごと買い支え
❷北海道の広い牧草地で放牧
❸輸入飼料に頼らず国産飼料１００％
❹飼料に抗生物質を使わない
❺赤身主体で味わい深い肉質

『コア・フード牛肉』とは

福岡県「すすき産直牛と
菜種油の関係を探ろう」ツアー



      

エコ・バナナ（ホムトン）
500g 278円(税込300円)

コトコト

きなり
バンラート農協（タイ）・
トゥンカワット（タイ）・

チュンポン（タイ）・PPFC（タイ）

タイ語で黄金の香りという名前。添付番号で生産者
検索ができます。

エコ・産直バナナ
500g 298円(税込322円)

コトコト

きなり バンラート農協（タイ）・
トゥンカワット（タイ）・

チュンポン（タイ）・
PPFC（タイ）・サマリア社（コロンビア）

栽培上、化学合成農薬不使用。環境に配慮した農法で栽培さ
れたバナナです。コロンビア産またはタイ産（ホムトン）をお届け。

エコ・徳用バナナ
900g 458円(税込495円)

コトコト

きなり バンラート農協（タイ）・
トゥンカワット（タイ）・チュンポン（タイ）・

PPFC（タイ）・サマリア社（コロンビア）・
オルタードレード（フィリピン）

たっぷり徳用規格。コロンビア産、タイ産（ホムトン）、
フィリピン産（バランゴン）のいずれかをお届け。

エコ・バナナ（バランゴン）増量
600g 308円(税込333円)

コトコト

きなり
オルタートレード

（フィリピン）

民衆交易のバナナ。果皮にスレなどありますが、甘さと酸味が調和
した食味が楽しめます。豊作のため期間限定で増量してお届け。

豊作のため、バランゴンバナナ
をお届けする場合があります。

グ
ロ
ス
島
の
野
山
に
自
生
す
る
バ
ラ
ン
ゴ

ン
バ
ナ
ナ
の
輸
出
だ
っ
た
の
で
す
。

　

在
来
種
の
バ
ナ
ナ
は
、
他
品
種
に
比
べ

て
丈
夫
で
病
気
に
か
か
り
に
く
く
、
化
学

合
成
農
薬
を
使
わ
な
い
栽
培
に
取
り
組
み

や
す
い
と
い
う
利
点
も
あ
り
ま
し
た
。そ

れ
で
も
害
虫
か
ら
守
る
た
め
の
袋
が
け
や
、

病
気
の
早
期
発
見
の
た
め
の
見
ま
わ
り
な

ど
、
手
間
を
か
け
、
現
在
で
は
、
フ
ィ
リ
ピ

ン
各
地
の
産
地
は
、
バ
ナ
ナ
の
品
質
向
上

に
取
り
組
む
ま
で
に
成
長
し
て
い
ま
す
。

　

こ
う
し
た
信
頼
関
係
を
大
切
し
た
バ
ナ

ナ
の「
国
際
産
直
」は
、フ
ィ
リ
ピ
ン
だ
け
で

な
く
、
タ
イ
や
コ
ロ
ン
ビ
ア
に
も
拡
大
。　

海
を
隔
て
て
遠
く
離
れ
て
い
て
も
、
産
地

と
組
合
員
が
交
流
を
重
ね
、
互
い
に
深
め

た
絆
が「
国
際
産
直
」の
取
り
組
み
を
支
え

て
い
ま
す
。

安
心
で
き
る「
産
直
」の
拡
大
へ

　

パ
ル
シ
ス
テ
ム
が
お
届
け
す
る『
エ
コ・

バ
ナ
ナ
』の
産
地
で
取
り
組
ん
で
い
る
の

は
、化
学
合
成
農
薬
を
使
わ
な
い
栽
培
。安

心
し
て
口
に
で
き
る
バ
ナ
ナ
を
求
め
る
組

合
員
と
生
産
者
が
結
び
つ
き
、
始
ま
っ
た

取
り
組
み
で
す
。

　
『
エ
コ・
バ
ナ
ナ
』の
出
発
点
で
も
あ
る

フ
ィ
リ
ピ
ン
の「
バ
ラ
ン
ゴ
ン
バ
ナ
ナ
」

の
取
り
組
み
が
広
が
っ
た
背
景
に
は
、

１
９
８
０
年
代
、
砂
糖
の
国
際
価
格
暴
落

に
よ
っ
て
職
を
失
い
、
飢
餓
な
ど
に
苦
し

ん
だ
フ
ィ
リ
ピ
ン・ネ
グ
ロ
ス
島
の
人
々
へ

の
自
立
支
援
と
い
う
目
的
も
あ
り
ま
し
た
。

砂
糖
だ
け
に
頼
ら
な
い
経
済
的
自
立
を
模

索
す
る
な
か
、「
地
域
に
根
ざ
し
た
農
産
物

で
農
民
の
自
立
を
」と
始
ま
っ
た
の
が
、
ネ

生
産
者
と
組
合
員
が
お
互
い
に「
顔
が
見
え
る
関
係
」を
育
み
、と
も
に
歩
み
寄
る
パ
ル
シ
ス
テ
ム
の
産
直
。

そ
の
か
た
ち
は
、海
を
越
え
た「
国
際
産
直
」で
も
変
わ
り
ま
せ
ん
。

パ
ル
シ
ス
テ
ム
が
お
届
け
す
る
バ
ナ
ナ
は
、生
産
者
と
と
も
に
長
年
、築
き
上
げ
た
信
頼
の
結
晶
で
す
。

チョコラ・デ・パプア
（生チョコトリュフ）

10個 538円(税込581円)

コトコト

きなり w乳・（卵・豆）

jx

パプア州のカカオマスに生クリームを加えた
生チョコトリュフ。ラム酒をきかせとろける口溶け。

チョコレートの原料となるカカオのほとん
どは開発途上国で生産され、「貧困」を背景
にした児童労働の温床となるケースも多い
のが実態。インドネシア・パプア州産のカカ
オを使った「チョコラ・デ・パプア」は、カカオ
生産者の自立支援や、先住民族の森に育
つカカオを守ることをめざした商品です。

現場を見て感じたことは、「私たち
がバランゴンバナナを選ぶことが
現地の人たちのくらしに直接つな
がっている」ということ。安定した
現金収入で生活を営み、さらには、
子どもを学校に通わせることがで
きるようになったそうです。バナナ
を食べることが遠く離れた人た
ちの自立支援につながるなんて、 
すごいことですよね！

パルシステム神奈川ゆめコープの組合員
田村由美さん

Indonesia

先住民族から受け継ぐ
カカオの森から。

フィリピン・ネグロス島に
行ってきました！

組合員の声

コロンビア産は強い甘みとほのかな酸味

ほんのりラム酒が香り、なめらかな口溶け

香り高く、さっぱりした甘み！

コクのある濃い甘みが特徴！

増量！
100g

徳用！

バランゴンバナナは、集荷場までの

山道を人が背負って運ぶこともあり

ます。大切に扱っていますが、すり

傷などが、皮に残ることも。見た目が

多少悪くなってしまう場合もありま

すが、味に変わりはありません。

A

皮に傷があるのはなぜ？Ｑ

詳しくはＷｅｂで！　 ▼ ▼ ▼

 パルシステム　バナナ 検 索

締切：1月23日（月）午前10時
抽選で100名に当たる！

動画を見
て

プレゼン
トを

当てよう！ クイズキャンペ
ーン『エコ・バナナ
』

《オルター・トレード・
ジャパン》b東京

数量限定
7000個

抽選 注文個数の制限はありませんが、注文数が限定数を超えた
場合は抽選となります。抽選結果は1月3回のお届け情報で
ご案内し、お届け時の利用代金に反映します。

栽
培
期
間
中
、化
学
合
成
農
薬
不
使
用

収
穫
後
の
防
腐
剤
な
ど
の
薬
剤
も
不
使
用（
※
）

地
域
の
環
境
と
人
々
の
く
ら
し
に
配
慮

パルシステムの
『エコ・バナナ』
３つのこだわり

※輸入通関時に虫の
付着などがあった場
合は、くん蒸消毒を受
ける場合があります。

Philippines

Japan

果物
2017年1月3回（C週）


