
応募する部門  ※ご応募される部門を選び、○で囲んでください。

漬けた梅の品種 （南高梅、十郎など梅の品種をお書きください）

材料と分量 （使用したものはすべて記入し、分量もできるだけ詳しくお書きください）

「私の手作り梅干し自慢」　
作り方のコツ、仕上がりのポイントなど梅干しのＰＲ点をお書きください

手作り梅干し
品評会 

●お名前（フリガナ）

●ご住所

●組合員番号

（　　　）
●TEL

●生協名・センター名

10代　　20代　　
30代　　40代
50代　　60代　　
70歳以上

●あなたの年代 
（○で囲んでください）　　　

梅　　　　kg／　塩 g／その他

B　A　
（もみしそ使用）

「手作り梅干し品評会」の
「応募用紙」は、今回のみ
の掲載となります。

赤梅干し部門 白梅干し部門

応 募 用 紙

梅干し作りにまつわるエピ
ソードや体験談は、お好き
な用紙をご用意いただき
ご記入ください。書式は自
由です。

□パルシステムの梅使用

□それ以外の梅使用

□パルシステムの梅使用

□それ以外の梅使用


